


上
面
発
酵
製
法
で
造
ら
れ
る

エ
ー
ル
ビ
ー
ル
は
、

オ
レ
ン
ジ
や
マ
ス
カ
ッ
ト
を
思
わ
せ
る

芳
醇
な
香
り
に
加
え
、

穏
や
か
で
軽
快
な
苦
味
は

ま
さ
に「
キ
レ
イ
な
味
」と
言
え
ま
す
。

ATSUGI GOURMET TIE-UP

CRAFT BEER

誰にも愛される、
黄金バランスの
エールビール

創
業
時
か
ら
こ
れ
か
ら
も
、

サ
ン
ク
ト
ガ
ー
レ
ン
は

エ
ー
ル
ビ
ー
ル
一
貫
主
義
！

TIE-UP MENU

コート・ダジュール
ビール

650円



ATSUGI GOURMET TIE-UP

AGED MEAT

「
遠
赤
外
線×

マ
イ
ナ
ス
イ
オ
ン
」

「
酵
素×

時
間
」

2
通
り
の
方
法
で
作
り
出
さ
れ
、

従
来
の
熟
成
肉
よ
り
も

濃
厚
な
旨
味
を

堪
能
い
た
だ
け
ま
す
。

業
界
初
！

無
カ
ビ
熟
成
肉

TIE-UP MENU

スモークボンレスハム ＆ フライドパスタ 390円

サラミ ＆ ソーセージピザ 1,290円
ダブルハムバーガー（ポテトセット） 990円

粗挽きソーセージドック 590円
ベジタブルサラミサンド 690円

サラミ ＆ フライドパスタ 390円

ビアシンケン ＆ フライドパスタ 390円

豚肩やうで肉の塊を、フォークで裂けるくらいまで柔らかく
調理したホロホロ食感とたっぷりの肉汁が特徴。

プルドポークバーガー（ポテトセット） 990円
プルドポーク

ドイツでは「ソーセージの王様」と称される。
角切り肉とピスタチオが入ったハムソーセージ。

たっぷりモッツァレラのビアシンケンピザ 1,290円
ビアシンケン

鮮烈な香りと風味、旨味が特徴。

生ハム（コッパ） 590円
コッパ

4種のソーセージ
（ウィンナー・あらびき・ヴァイスブルスト・ガーリックペッパー）

890円



ラージレギュラー

ATSUGI GOURMET TIE-UP

COFFEE

芳
醇
な
香
り
、豊
か
な
コ
ク
、

苦
味
と
甘
み
を
兼
ね
備
え
た

特
上
ブ
レ
ン
ド
。

創
業
1
9
8
4
年
以
来
の

炭
火
直
火
焙
煎

TIE-UP MENU

プレミアムコーヒー（HOT・ICED）
各700円各500円

ブラジル・コロンビア・
マンデリン

焙煎度

香 り

酸 味

苦 味

コ ク

配　合

しっかり贅沢な
甘いコクと苦味

味の特徴

中深煎り
焙煎度合

※プレミアムコーヒー（HOT）の詳細です。



TIE-UP MENU

ATSUGI GOURMET TIE-UP

DESSERT

ゆめみちゃんアイス（ミルク） 400円

神
奈
川
県
産
牛
乳
を

た
っ
ぷ
り
使
っ
た

濃
厚
な
ミ
ル
ク
ア
イ
ス
で
す
。

J
A
あ
つ
ぎ

フ
ァ
ー
マ
ー
ズ
マ
ー
ケ
ッ
ト

夢
未
市
の

オ
リ
ジ
ナ
ル
ジ
ェ
ラ
ー
ト

「
ゆ
め
み
ち
ゃ
ん
ア
イ
ス
」



BEER
生ビール（スーパードライ） 650円

コート・ダジュールビール 650円

スミノフアイス 760円

ダジュール
レモンスカッシュサワー
650円

チャミスルマスカット 760円
ジーマ 760円
澪（スパークリング清酒） 760円

BOTTLE DRINK

SOUR

ALCOHOL DRINK

150ml

HIGHBALL
ブラックニッカハイボール 650円
ほんのり甘い香り、かろやかでスッキリとした味わいです。ほんのり甘い香り、かろやかでスッキリとした味わいです。

ワイン

WINE
グラス各550円赤 白

スパークリングワイン
アンジュエール ロゼ／ブリュット 各2,750円

白ロゼ

カステル ヴュー パープ 各1,990円赤 白

750ml

750ml

レモンの酸味にブルーが際立つライチシロップ
がマッチした、ニュー コート・ダジュール限定の
レモンサワーです。

オレンジやマスカットを思わせる芳醇な香りと
穏やかで軽快な苦味が特徴。

上面発酵製法で造られる
サンクトガーレンのエールビールです。
上面発酵製法で造られる
サンクトガーレンのエールビールです。

TIE-UP

420円ノンアルコールビール

TIE-UP MENU



ENERGY
540円レッドブル 250ml

COLD DRINK

COFFEE

FRUIT

各420円
● アイスウーロン茶
● コカ・コーラ
● ファンタ メロンソーダ

100%オレンジジュース
430円

ダジュール
レモンスカッシュフロート
690円

ダジュール
レモンスカッシュ
540円

プレミアムコーヒー（HOT） 500円

● カルピスウォーター
● ジンジャーエール

レギュラー

700円ラージ

南蛮屋のコーヒーの豊かなコクは、創業
1984年以来の「炭火直火焙煎」と「焙煎士
の技術」により生まれます。

南蛮屋のコーヒーの豊かなコクは、創業
1984年以来の「炭火直火焙煎」と「焙煎士
の技術」により生まれます。

レモンの酸味にブルーが際立つライチ
シロップがマッチした、ニュー コート・
ダジュール限定のレモンスカッシュです。
甘いレモン氷と仕上げのレモンスライスが
アクセント。

SOFT DRINK

プレミアムアイスコーヒー（ICED） 500円レギュラー

700円ラージ

プレミアムアイスコーヒー
フロート（ICED） 800円ラージ

TIE-UP

TIE-UP MENU



・シュレッド　・スライス　・ゴルゴンゾーラ　・パルメザン

（ビアシンケンとスモークボンレスハム）

BREAD

プルドポークバーガー（ポテトセット）

ダブルハムバーガー（ポテトセット） 990円

プルドポークバーガー（ポテトセット） 990円

粗挽きソーセージドッグ 590円

ベジタブルサラミサンド 690円

FOOD MENU

PIZZA

サラミ ＆ ソーセージピザ 1,290円

マルゲリータ 1,190円

照り焼きチキンピザ 1,190円

4種のチーズピザ 1,190円

テリヤキバーガー（ポテトセット） 790円

タルタルチキンバーガー（ポテトセット） 700円

チーズバーガー（ポテトセット） 790円

たっぷりモッツァレラの
ビアシンケンピザ
1,290円

業界初の無カビ製法！『遠赤外線×マイナス
イオン』『酵素×時間』の2通りの方法で、従来の
熟成肉よりも濃厚な旨味を実現。

業界初の無カビ製法！『遠赤外線×マイナス
イオン』『酵素×時間』の2通りの方法で、従来の
熟成肉よりも濃厚な旨味を実現。

TIE-UP

TIE-UP MENU

TIE-UP
MENU

23
ピザ
ｃｍ



A LA CARTE

DESSERT

FOOD MENU

JAあつぎファーマーズマーケット夢未市の
オリジナルジェラート「ゆめみちゃんアイス」
JAあつぎファーマーズマーケット夢未市の
オリジナルジェラート「ゆめみちゃんアイス」

TIE-UP

ゆめみちゃんアイス（ミルク） 400円
TIE-UP MENU

ゆめみちゃんアイス（ミルク）

神奈川県産牛乳をたっぷり使った濃厚なミルクアイスです。

4種のソーセージ 890円

生ハム（コッパ） 590円

・ウィンナー　・あらびき
・ヴァイスブルスト　・ガーリックペッパー

モッツァレラチーズスティック 590円

細切りポテト 550円

北海道ポテトサラダ 450円

金のポテト 松茸ポテト 通常 750円
大盛2倍 1,490円

ビアシンケン ＆ フライドパスタ 390円

スモークボンレスハム ＆ フライドパスタ 390円

サラミ ＆ フライドパスタ 390円

TIE-UP
MENU

コッパ･･･鮮烈な香りと風味、旨味が特徴



https://www.cotedazur.jp/food/allergen.html

各フードメニューのアレルゲン情報は
こちらの二次元コードからご覧ください。

※写真はイメージです。

アレルゲン情報

お客様へのお願い

● 20歳未満の方の飲酒、喫煙、および車を運転する方の飲酒は
　 固くお断り致します。 
● 飲食物のお持ち込みは禁止させて頂きます。（一部店舗を除く）
● 施設、備品の破損、破棄を確認した場合は弁償金をご請求致します。 
● 季節により内容が異なる場合がございます。
● 掲載写真は、お皿、グラス等、異なる場合がございます。 

オーダー
ストップ

衛生対策の
取り組み

コート・ダジュールでは次亜塩素酸
ナトリウム消毒液を使用した清掃、
各種衛生対策に取り組んでおります。

フードオーダーは、
閉店60分前までとさせて頂きます。

価格はすべて税込です。

全てのメニューを
ご確認いただけます。


